
 

 

 

 

 

 

Abendkarte   
dinner menu  

von 17.00 Uhr-22.00 Uhr 
 

 

Vorspeisen 
starters 

 

 

Süppchen von der Mecklenburger Ananas A,G,I,N 

mit Maishähnchenbrust 

turnip soup with chicken 
 

5,90 € 

 
Duett vom Sommer- Matjes auf Berner Rösti A,C,D,G,I,N 

mit Wildpreiselbeeren 

filets of herring with rösti and cranberries 
 

8,90 € 

 

 
Ragout von der Roma Strauchtomate mit A,C,G,I,N,5 

Mozzarella Burrata auf nussigen Rucola, 

Pesto Genovese und Knusperbaguette 

ragout of tomato with mozzarella, rocket salad, pesto and baguette 
 

9,50 € 
 

 

 

 

 

 
die Kennzeichnung der Allergenen Zusatzstoffe erfragen Sie bitte bei unserem Servicepersonal. Bitte beachten Sie das durch unsere 

Lieferanten eine Kontaminierung stattfinden kann. 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Fisch 

fish 

 

 

 

Gebratenes Schottisches Lachsfilet A,C,D,G,I,N 

  auf geschmortes Fenchelgemüse 

 an hausgemachte Tortellini 

fried salmon filet with fennel and homemade tortellini 
 

24,90 € 
 

Gebratener Rücken vom Ostseedorsch A,C,D,G,I,N 

auf Püree von der Mecklenburger Ananas 

mit Kräuterkartoffeln 

fried baltic codfish with turnip puree and herb potatoes 
 

18,90 € 
 

Fleisch 
meat 

 

 

Goulasch vom Mecklenburger Hirsch A,C,G,I,J,N 

an Gemüse vom Egerling 

und Tortellini  

goulash from deer with mushrooms and tortellini 
 

22,90 € 
 

Gegrilltes Steak aus dem Rücken  vom Pommernrind A,I,J,N 

Pfannengemüse und Thymiankartoffen 

grilled steak from beef with mixed vegetable and thyme potatoes 
 

24,90 € 
 

die Kennzeichnung der Allergenen Zusatzstoffe erfragen Sie bitte bei unserem Servicepersonal. Bitte beachten Sie das durch unsere 

Lieferanten eine Kontaminierung stattfinden kann. 
 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Vegetarisch 
vegetarian 

 

 

Hausgemachte Tortelloni mit sautierten A,C,G,I,J,N,2 

halbgetrockneten Tomaten und Babyblattspinat 

homemade tortellini with tomatoes and spinach 
 

17,90 € 
 

 
 

 

Dessert 
 dessert 

 

 

Mecklenburger Götterspeise mit A,C,F,G,K,1,5 

 Rumkrumen und Sauce 

 von der Tahiti Vanilleschote 

mecklenburg jelly with vanilla sauce and bread crumbs 
 

5,90 € 

 

Warmes Schokoküchle mit A,C,E,H,1,5,3 

mit Karamellsauce 

chocolate cake with caramel topping 
 

7,50 € 

 

 Käsebrett vom Backenholzer Bio-Käse A,E,G,K,J,N,1 

mit Weinbeeren und Feigensenf 

regional organic cheese with grapes and fig mustard 
 

12,90 € 

 
 

die Kennzeichnung der Allergenen Zusatzstoffe erfragen Sie bitte bei unserem Servicepersonal. Bitte beachten Sie das durch unsere 

Lieferanten eine Kontaminierung stattfinden kann. 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

Kindergerichte 
for children 

 

 

 

Milchreis A,G,C 

 mit Zimt und Zucker 

rice pudding with cinnamon 

 and sugar 
 

€ 4,90 

 

 

 

 

Spaghettini A,G,I,J,N 

mit Tomatensauce 

noodles with tomato sauce 
 

€ 5,90 

 

 

 

 

Fischstäbchen vom Zanderfilet A,D,F,I,J,N,2,1 

 mit Steakpommes 

fish fingers with french fries 
 

€ 6,90 

 

 

 

 
die Kennzeichnung der Allergenen Zusatzstoffe erfragen Sie bitte bei unserem Servicepersonal. Bitte beachten Sie das durch unsere 

Lieferanten eine Kontaminierung stattfinden kann. 

 

 

 



 

 

 

 

Mittagskarte   
lunch menu  

von 12.00 Uhr-14.00 Uhr 
 

Bananen-Currysuppe mit einer 

 karibischen Toppingmischung A,C,G,J,N,5 
banana curry soup 

 € 6,90 
 

Gemischter Salat mit Streifen von A,C,G,J,N,5 
 der Paderborner Maishähnchenbrust 

und Balsamicoglace 
mixed salad with corn fed chicken breast stripes and balsamic vinegar 

€ 12,60 
 

Maishähnchenbrust gefüllt mit Mangold und A,C,G,J,N,5 
Bavaria Blue dazu Limonensauce 

auf cremiger Polenta mit Hartkäse und Rosinen 
fried corn fed chicken breast filled with chard and bavaria blue cheese, 

 lemonsauce and polenta with cheese and raisins 

€ 22,90 
 

Kalbsbraten vom Linumer Wiesenkalb A,C,G,J,N,5 
mit Aprikosen in eigener Jus dazu geröstetes 

Wurzelgemüse, Perlzwiebeln und  

Kartoffelsoufflé im Biskuitmantel 
roast veal with apricot, root vegetable, pearl onions and potato soufflé 

€ 26,90 
 

Gebratenes Rückenfilet vom Ostsee Dorsch A,C,D,G,J,N,5 

mit buntem Gartengemüse  

und Süßkartoffel-Erdnusspüree 
fried baltic codfish with mixed vegetable and sweet potato peanut puree  

€ 22,90 
 

Auberginencurry mit Kichererbsen A,C,G,J,N,5 
mit einer Getreidemischung aus Zartweizen, 

Langkornreis, Dinkel und Linsen  
aubergine with chick-pea, soft wheat, rice, spelt and lenses 

€ 14,60 
 

Warmer Schokokuchen A,C,G,N,5 
warm chocolate cake 

€ 6,90 

 
die Kennzeichnung der Allergenen Zusatzstoffe erfragen Sie bitte bei unserem Servicepersonal. Bitte beachten Sie das durch unsere 

Lieferanten eine Kontaminierung stattfinden kann. 


